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Pide denunciar maltratos

La ministra Virginia Borra exhorté alas mujeres
evitartodo tipo de prejuicios y denunciar ante la
ley cuando sonvictimas de violencia.

ICA. SE VIENEN BUENOS TIEMPOS

Produccion de pisco se incrementaria
entre 15% y 20% el pr(')ximo afio

n Gremio pisquero
y Cofide otorgaran
préstamos para

rehabilitar bodegas

i Nuevas tecnologias
aplicadas en el
campo cuadriplican
produccién de uva

JOSE ROSALES VARGAS

Con tesén y perseverancia, los
productores de pisco del valle de
Ica estan logrando levantarse de
entrelos escombros que dej6 el te-
rremotodel15deagosto. Elesfuer-
zoestd por dar frutos pronto, pues,
aseguran, lacampafiaagricola del
2008, ainiciarseen tres meses, evi-
denciard un incremento de entre
el 15%y el 20% en la produccién
de nuestro afamado destilado en
comparacion a los resultados ob-
tenidos durante esteafio.

Asi lo confirmo el presidente
de la Asociacién de Productores
de Pisco de Ica (Apropica), Julio
Sotelo, tras realizar una inspec-
cién en gran parte de las 1.200
hectireas de cultivos de uvas
pisqueras que se calcula existen
en el valle de Ica. A decir del di-
rectivo, el buen desarrollo de las
plantaciones que han sido obser-
vadas garantiza, para el préximo
afio, una producciéon de mas de
3’000.000delitros de pisco, canti-
dad que superaralos 2’500.000 li-
tros que seelaboraron en el 2007.

PRESTAMOS PARA BODEGAS
Ademas de corroborar el creci-
miento sostenido que se observa
enla producciéon delabebida, So-
telo sefial6 que, junto a técnicos
dela Corporacién Financiera de
Desarrollo (Cofide), Apropica
ha elaborado un producto finan-
ciero estructurado para bodegas
artesanales de pisco, es decir, un
préstamo que permitira que los
propietarios de las 49 bodegas
que fueron seriamente afectadas
por el sismo ocurrido hace més
de tres meses las rehabiliten en
varios aspectos.

“Yase elaboraronlos primeros
20 expedientes que solicitan prés-
tamosafindequeestaentidad (Co-
fide) desembolse, probablemente
enenero, los primeros créditos de
entre 30.000y50.000 délares por
bodega, los cuales se emplearan
no solo en la rehabilitacién de las
infraestructuras dafiadas, sino en
adecuarlas aundisefioarquitecté-
nicotradicionalyalavezmoderno
paraasiincluirlos en circuitos tu-
risticos”, asegurd Sotelo.

Alos buenos augurios para la
campafia del 2008 y a la rehabili-
tacién de las bodegas artesanales,
destaca Sotelo, se unelafirmede-
cision de 30 productores de apor-
tar10.000litros de pisco (5.000 de
piscopuroysimilarcantidad del ti-
poacholado) para crearla primera
marca colectivaalaquehan deno-
minadoD’Ica. Conellael Pertipar-
ticipara por primera vez, el proxi-
moafio, en dos delas mas exigen-
tesferiasinternacionalesdelmun-
doquesecelebrardn en Europa.

TECNOLOGIA QUE BENEFICIA
Laaplicacién progresiva de nue-
vas tecnologias de cultivo y riego
en el campo, ademads, permite
quela produccién de uva sea casi
cuatro veces mayor.
“Elpromediode producciénde
uvas por hectirea mediante mé-
todos tradicionales fluctia entre
las 6 y 8 toneladas. Los produc-
tores que decidieron desde hace
tres afios tecnificar el proceso ya
obtienen entre 30y 35 toneladas.
Luego de que concluya el primer
censo agricoladelauva, se deter-
minard la extension real del drea
de este cultivo para elaborar otro
producto financiero que permita
quelosagricultoresaccedanaeste
tipodetecnologia”, concluy6. m
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Pide transferenciadel Inrena

El presidente regional de Loreto, Yvan Vasquez,
solicité al Gobierno que acelere latransferencia
delInrena a suinstitucion, segin mandalaley.
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LAS TOP. Las principales bodegas en el valle de Ica se encuentran en Pisco, Chincha y Nasca. A pesar de que la mayoria de ellas quedd afectada tras el terremoto del 15 de agosto, la
produccion de nuestra bebida de bandera no se paralizo. Se espera que los augurios para la campafa del 2008 se cumplan y asi se pueda restablecer lo perdido.

TRABAJO POR HACER. Las autoridades y los gremios competentes unen sus esfuerzos cada dia para cum-
plir un solo objetivo: que el pisco sea reconocido en el mundo entero.

CLAVES

La produccion de
piscoenel Peru

Exportacion crecera entre 15% y 20%

EI60% del pisco producidoen
el Pertseelaboraen|ca(aproxi-
madamente 2’500.000 litros).

RENOVACION Los préstamos que otorgaran Coﬂde y Apropica moder-
nizaran la infraestructura de varias bodegas productoras de pisco.

Laproduccién nacional de
pisco, tanto artesanal co-
mo industrial, alcanza unos
4’500.000 litros. Se calcula
queenel2008 estalleguea
los 5°300.000 litros.

Ennuestro pais existen otros
cinco valles donde se produ-
celabebida. Estos estan ubi-
cados en Tacna, Moquegua,
Arequipa, Limay Lunahuana
(alcual por suextensidénsele
considera auténomo).

Laextensiondelos seisva-
lles juntos es de aproximada-
mente 7.000 hectéareas.

iSALUD POR ESO! Los principales beneficiados el proximo aho seran
los consumidores, quienes continuaran disfrutando del sabroso licor.

Conrelacién alas exportacio-
nes previstas parael proximo
afo, el presidente de Apropica
sefalé también unincremento
deentreel 15% y el 20% del vo-
lumen vendido durante el 2007
al exterior.

“Este afio cerramoslas ex-
portaciones conunos 110.00 li-
tros de piscoy las perspectivas
de crecimiento parael 2008 es-
tarian fluctuando entre 125.000
y 130.000 litros tras el posicio-
namiento internacional que va
logrando nuestrabebidaen el
mundo”, indicé.

De los 26 paises con deno-
minacién de origen en el mun-
do, 19deellos hanotorgado al
Peru el reconocimiento exclu-
sivo del pisco, y solo siete, uno
compartido con Chile, el cual ya
teniaacuerdos comerciales an-
teriores con ese pais.

“Estoslogros fuera, sin

contar con futuros acuerdos
comerciales que se puedan
lograr con EE.UU., Europay
Asia, auguran un mayor abani-
co de opciones de exportacion
paralos productores de pis-
co”, agrego.

Entanto, el director del Con-
sejo Regulador del Pisco, José
Mosquillaza Risco, anoté que
las exportaciones pueden se-
guir creciendo sostenidamente
entanto sefortalezcan las ca-
denas productivas, existaun
capital de trabajo de corto pla-
zoyotrode medianoalargo
plazo queinvolucre lareconver-
sién tecnoldgica.

“Se debe seguir fortalecien-
dotambiénlaalianzaconlos
sectores publicos y privados
paraterminar de edificar los pi-
lares basicos para unaindustria
de exportacién de pisco soste-
nible”, sugirid Mosquillaza.




