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TRES AL
HILO

% > ROSE METODO CLASICO TRENTO. Ferrari,
‘r [talia. Pinot nero 60% y chardonnay 40%. De
. color rosado, es antiguo y brillante. En la nariz
es distinguido, fino y con fragancias de flores
y fresas de bosque. En la boca es seco,
limpio y elegante; con un delicado fondo de
almendra dulce. Este es un vino de notable
persistencia.

- > COMO MEJORAR SU MATRIMO-
NIO SIN HABLAR AL RESPECTO. El
amor no tiene que ver con comunicacion,
sino con conexion. Una mujer no lograra
acercarse a su pareja si le habla como a
Su mejor amiga. Hay cuatro maneras de
conectarse con un hombre: el tacto, la
actividad, el sexo y la rutina...

> THE ECONOMIST. Elecciones en
Argentina: la ‘reina’ Cristina promete
cambios. Venezuela: el socialismo se
oficializa. Informe especial: guerra y
religion. Elecciones en EE.UU.: 4 podra
Hillary? Ecosistema: las Naciones Uni-
das y el cambio climético. Tecnologia:
la mosca espia.

PRECIO S/.35. PUNTO DE VENTA LIBRERIAS Y AUTOSERVICIOS. PRECIO S/.135. VENTA LA BOTTEGA DEL VINO. PRECIO S/.29. PUNTO DE VENTA ZETA BOOKSTORE.

>
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EL LADO OCULTO JORGE CAMPOS, gerente general de SAP del Pert

El parrillero memorable

LES TIENE UNA SORPRESA, ESTA NAVIDAD LO CONOCERAN. EN LA OFICINA NI IMAGINAN QUE EL
PUEDE PASAR HORAS FRENTE AL FUEGO CON TAL DE DELEITAR A LOS SUYOS CON SUS CARNES

Escribe ANTONIO ORJEDA

oti Graham no miente.
I La rectora de la del Paci-
fico pierdela compostura
ydeclaraquelas parrilladas que
Jorge acomete, json buenazas!
Tanto, que ella no par6 hasta
que sumama le aderez6 el cuy
que él dejo listo para que las
familias de ambos le metieran
diente.

Hastaentonces, Jorgejamas
habia probado la carne de ese
roedor; mucho menosla habia
puesto sobre su parrilla. Desde
entonces, con la familia de Toti
buscan cualquier pretexto para
darle curso. A ver, la verdad es
que puede tratarse de cuy, cho-
rizo o pescado —jpuede tratarse
delo que seal—, que sies Jorge
elque enciendelos carbones, jla
rectoraysu gente estin ahi!

“Esto convoca, une. Con la
familia de Toti podemos empe-
zaralasoncedelamananayno
parar hasta las nueve de la no-
che”, sonrie el responsable. Su
amistad —estd claro—ha sido sa-
zonada a parrilladazo limpio.

FUE SIN QUERER QUERIENDO
Magdalena. Jorge tenia 12 afios
cuando unos argentinos se mu-
daron a su barrio. Fueron ellos.
Jorge no imaginaba lo que iria
a vivir. Hora de almuerzo. Su
familia fue invitada a comerse
unas carnecitas. Se quedo hela-
do. Vioaunhombre cocinar.

“El patréon que tenia, desde
pequeftio, eraque quien lo hacia
eralamujer”.

Erafines deladécadadel 60.
El cerebro del muchacho se ha-
biaquebrado. “{Mipapiesti ne-
gado hasta parahacerunalimo-
nada!”. La cosa se puso peor: el
tipo ese no solo cocinaba, jlo es-
taba disfrutando! El cerebro del
muchacho se rompib.

Jorge regreso a casa conmo-
cionado. “Los comensales dis-
frutibamos acompafiando al
parrillero”. En casa, todo siguid
igual. Ensucabeza, no.

Pero tuvieron que pasar unos
afios para que él volviese a vivir
esa emocion.

En Brasilia, adonde parti6 pa-
ra formarse como economista,
conoci6 el rodizio. Esas carnes
ensartadas en una espada le de-
volvieron el apetito por hacerse

parrillero; y fue Nataliala quele
obsequié el mejor de los pretex-
tos para forjarse en esearte.

Ella tenia 17. El, 22. En un
principio fueron las salchichas.
Jorge se las preparaba. Se ena-
moraron. Incendié chorizos,
achicharr6 kilos de carne. No
importd. Ella, colombiana, tuvo
que volver a su pais. Jorge regre-
s6al Pert1.

“Después de tres aflos y me-
dio, casarse resultaba mas barato

que continuar con las visitas y las
llamadas telefénicas a Bogotd”, se
mataderisa. Hoytienentreshijasy
una parrilla conla que han instau-
radoenlafamilia unatradicién.
“Me puedo pasar de pie tres,
cuatro horas sin ningtin proble-
ma”. Jorge ha comenzado a pen-
sar en dedicarle més tiempoala
cocina. Durante el primer emba-
razo de Natalia recuerda haberse
preparado un lomo saltado. “Me
sali espectacular, perome tomé

ERNESTOARIAS

[MI PLACER]
“El mismo que
decia sentir mi
mama cuando
cocinaba: el
disfrute de los
comensales”.

[SAP]

Lider mundial
en suministro
de software
para nego-
cios. Factura
US$13.000
millones al afio.

mas de 2 horas”. No pues, el pla-
cer no fue el mismo que hacer-
lo al aire libre, siendo el epicen-
tro de la alegria de todos sus co-
mensales. Pese a ello, laidea de
expandir sus dotes culinarias ya
estd afincada en su cabeza, tal co-
mo le ocurriera alos 12, cuando
quedé deslumbrado ante todolo
que puede generar una parrilla.
“Esto convoca, une”, ha di-
cho. Esta Navidad, en SAP, todos
mascardnrico;yélserd feliz. A



