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RESTAURANTE PERUANO PREMIADO EN MIAMI ABRIRA EN BUENOS AIRES

Inversion a

+La mezcla
de pastas

y comida
marina es la
especialidad
de Francesco

Un cebiche en salsa blan-
ca o unos canelones con
mariscos son algunos de
los platos que el paladar
de Aldo Danovaro Licetti
degust6 cuando era nifio,
de manos desumadreysu
nanaque supieron mezclar
muy bien la culinarias ita-
liana y la peruana. Asi, en
1984 Aldo abri6 las puertas
del restaurante Francesco
en el puerto del Callao, bajo
elconceptode combinarlas
pastas y los mariscos. Hoy
Francesco ha iniciado una
expansion, lenta pero segu-
ra, enel extranjero.

“El  restaurante de
Miamies la entrada para to-
dalatinoamérica. Tenemos
ofrecimientos en México,
Chile, Colombia, Venezue-
la y Argentina”, dice Aldo
Danovaro Sinchez (hijode

el

a Carta

_ GIANCARLO SHIBAYAMA

POR DOS. Aldo Donovaro tiene dos locales en Lima (Callao y Miraflores). Ahora apunta afuera.

Aldo Danovaro Licetti), ad-
ministrador del restauran-
te Francesco de Miraflores.
Su plan de expansiéon em-
pieza este afio con la aper-
tura de un restaurante en
Puerto Madero, Buenos
Aires. Para ello invertirdn
US$400.000.

En el 2001, los herma-
nos Aldo y Franco Dano-
varo Sanchez vieron la po-
sibilidad de abrir un local

en Miami, pues Aldo ha-
bia estudiado administra-
cién en Florida Interna-
cional Universityy conocia
el potencial de esta ciudad.
“Apostamos porunodelos
mejores barrios de Miami,
Coral Gables”. Esunazona
empresarial donde estin
las mejores corporaciones
latinoamericanas y el res-
taurante es hoy adminis-
trado por Franco, quien es-

tudié administraciénenla
Universidad del Pacifico.

En Estados Unidos
el costo promedio de un
plato de fondo en Fran-
cesco es US$27 y en el
Pert S/.45. Durante dos
afios consecutivos (2006
y 2007), han sido catalo-
gados porlarevista culina-
ria Zagat Survey de Miami
como la mejor cocina del
surdela Florida.

LA SEMANA

Balancede
comprasestatales |

El Ministerio de Trabajo !
informo que en el 2007 el
Estado adquiri6 bienes,
contraté servicios y obras
por un valor de S/.11.993
millones, de los cuales,
S/.10.064 millones fue-
ron adjudicados al sector
empresarial en favor de
31,600 proveedores, entre
personas naturales y juri-
dicas. Asimismo, la parti-
cipacién de las mypes fue
de 38,26%, que representa
un monto adjudicado de
S/.3.850 millones distri-
buidos en 25.611 mypes.

EL COMERCIO DOMINGO 20 DE ENERO DEL 2008

- éMypesdevuelta

al Produce?

Estasemana, el ministrode
- la produccién, Rafael Rey,
i aseguré que el presidente
- Alan Garcia ya habria to-
{ mado la decisién de que la
' legislacién sobre las mypes
! retorne a sudespacho. Asi-
mismo, Gino Kaiserberger,
- asesor del Produce, adelan-
i t6 que cabia la posibilidad
- de la creacién de un vice-
i ministerio para las micro-
empresas. En tanto, dias
| atras, el titular de Trabajo,
- Mario Pasco Cosmépolis,
- expres6 que su despacho
i debia seguir viendo todo

! lo concerniente alanorma-

Exportacionsin
barreras técnicas

Con apoyo del Banco Inte-
ramericano de Desarrollo !
(BID) yel Fondo Multilate-
ralde Inversiones (Fomin),
ADEXpondrienmarchael
proyecto de asistenciaa pe-
queflasy medianas empre-
sas sobre requerimientos |
técnicos deaccesoamerca- |
dobajoel TLC con EE.UU. |
Asi estas podran vender |
sus productos en ese pais |
sin ninguna barrera, es- |
pecialmente las del sector
agroindustrial y textil.

i tivadelas mypes. Se espera
| que estanoticia se oficialice
i enlos proximos dias.

. A SU CUIDADO. El despa-
i cho de Rey veria las mypes.

MUJERES DE SAN BORJA RECIBEN CAPACITACION

Del Vaso de Leche ala microempresa

Delia Clausi, Adela Vas-
quez y Miryan Estupifidn
son tres amas de casa que
no tenian un ingreso pro-
pio y solo dependian del
sueldo minimo de sus es-
posos. Ellas estuvieron a
cargo del programa Vaso
de Lechedeldistritode San
Borjayatravés del proyec-
to Vivanderas, de la muni-
cipalidad, ahora son solici-
tadas para dar servicio de
catering.

El proyecto se inici6 en
el 2006 y acaba de finali-
zarsuprimeraetapaconl?

mujeres, integrantes del
Vasode Leche, quehande-
sarrollado sus habilidades
através de cursos de capa-
citacién en gastronomia.
Ademads, han recibido
asesoria en manipulaciéon
de alimentos, atencién al
cliente, trabajo en equipo
y formalizacién de empre-
sas, con lafinalidad de que
seinserten al mercado.
Segin Alberto Tejada,
alcalde de San Borja, “lo
masimportante del proyec-
to es que expresa una clara
voluntad desalirdela cultu-

MUNIICIPALIDAD DE SAN BORJA

A COMER.
Las vivan-
deras par-
ticipan en
actividades
organizadas
por la muni-
cipalidad.

radel asistencialismo para
proponerunaalternativade
desarrollo econdémico”. Las
vivanderas han participado
en mas de 20 ferias de co-
mida realizadas porla mu-
nicipalidad y ademas han
generado contratos pro-
pios. Hoy cada una deellas
estd percibiendo un ingre-
sopromediode S/.450 por
24 horasdetrabajo.

En este proyecto se in-
virti6 S/.3.596, y participa-
ron el Ministerio de Salud,
Cofide, Indecopi, Ministe-
rio de la Mujery la ONG
Cambya. Para este afio el
proyecto se enfocard en la
formalizacién empresarial
yenotorgar préstamos.



