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PREMIO I De la Academia
Hoy se anuncian

los nominados al
Oscar 2008 « ric. s

LIZRE Il Después de 48 dias

Kiefer Sutherland
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No solo la gastronomia peruana
traspasa las fronteras. La solidari-
dad también. Y ahora, ambas se
danla mano gracias ala iniciativa
del chef espafiol Jaime Renedo.
“Queremos poner en valor su
gran cocina, sus talentosos chefs
y también plasmar los estilos de
su nueva gastronomia. Nuestro
objetivoestocarlasfibrassensibles
de los comensales, la prensa y los
criticos gastronémicos, y sabemos
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que va a ser un evento de gran re-
percusion”, indica Renedo, quien
ensetiembre pasadovisitéel Pertiy
motivo ahoraaorganizaren el res-
taurante Midnight Rose del hotel
ME Melid de Madrid las Jornadas
Gastronémicas Peruanas Benéfi-
cas Cocinando poruna Causa.
Estasserealizaran del viernes
25 al martes 29, y tendran como
fin no solo mostrar tres propues-
tas delanueva cocina peruana, si-

no también colaborar con un pro-
yecto de la fundacién espafola
Entreculturas, ligadoalainfancia
de San Clemente, en Pisco, que
fuevictimadel terremoto que des-
truy6lazonaenagostodel 2007.
El critico gastronémico Jo-
sé Carlos Capel, fundador de la
Cumbre Internacional de Gastro-
nomia Madrid Fusién (que se ini-
ci6 ayer en la capital de Espafia) y
miembrodela Academia Espafiola
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de Gastronomia, serd el encargado
de inaugurar el festival, la misma
nocheenque Osterling sorprende-
rdasuscomensales conunment-
degustacién, con platos como su
chupe de camarones de Camand
conterciopelodehabasyaromasde
huacatayoeladobodecarrillerasde
bueyenchichadejoraconcremade
yucaycamoteyhierbabuena.
Aldiasiguiente, el festival con-
tinuara con Yaquir Sato, hijo del
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reconocido Humberto Sato, que
revelard su estilo con un tiradito
delenguado nikkéi, parihuela de
chipirényrape obufiuelos delan-
gostinos con salsade naranja.
Pedro Miguel Schiaffino ce-
rrardlasjornadas con supropues-
ta fusién en cubo de at(in bruleé
con jugo de cocona, escabeche
de cuy con escribano o su rocoto
confitadorelleno de morcilla.
ElPeriienMadrid Fusion [C8].e

Ayudar a los
nifios de Pisco
es el objetivo
de Yaquir Sato,
Rafael Osterling
y Pedro Miguel
Schiaffino.



