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GASTRONOMIA |l Desde el norte

FUSION. Corvina al ajo con puré de papa amarilla.

FOTOS HOTEL LIBERTADOR

CORDERO. Con risotto de trigo mote y champifiones. INFALTABLE. En una carta que busca representar la cocina tipica del norte, el arroz con pato no puede faltar.
FH EL HOTEL LIBERTADOR TRUJILLO TIENE LOCAL. rellenos con ratatouille
Original y risotto de trigo mote,

UNA NUEVA CARTA FORMADA POR MAS
DE 20 PLATOS EN LOS QUE SE RESUME
TODO EL SABOR DEL NORTE

presentacién  cabrito a la nortefia con
delmerodel  frejoles guisados y arroz,
norte a la pechugade polloala parri-
plancha. 1la con tamalito nortefio,

Lacomidanortefiaesfamo-
sa por su sabor y variedad.
Muchos se ven tentados a
viajar solo paradisfrutarde
la verdadera y original sa-
zén del cdlido norte. Cons-
ciente de esta realidad, los
encargados del hotel Liber-
tador Trujillo decidieron
renovar completamente su
carta en un afdn por apro-
vechar al maximo esta ven-
tajagastronémica.

Los platos de fondo que
constituyen estanueva car-
taestandivididos seginlos
productos utilizados pa-
ra su preparacién. Asi, se

encuentran los platos de
mar y rio, como corvina al
ajo con puré de papa ama-
rilla y poro rostizado, me-
ro del norte a la plancha
con zapallo loche al horno
y pimiento relleno con tri-
gozambra al aji amarilloo
unespagueti con frutos del
mar, albahacay ajilimo.
De otro lado, se en-
cuentran las opciones de
tierra, donde destacan el
pato confitado con canne-
llonide papardsti, tomates
confitados y salsa de hon-
gos, enrollado de pierna
de cordero, champifiones

ratatouille y salsa criolla
o un lomo a la pimienta
flambeado al cofiac con
gratén de papay espinaca
salteada al oporto.

Ademis de estos pla-
tos de fondo, las entradas
friasy calientes han sido
tomadas en cuenta, como
la causa ala trujillana con
paltay pescado encebolla-
do, el gratén de conchas
de abanico ylangostinos,
elrisotto de champifiones
y langostinos salteados o
el veloutte de esparragos
verdes.

Unarazénmads paravia-
jaraTrujillo. @



