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Fiscalizaran conexionesilegales

Autoridades de Puno verificaranyfiscalizaran
antesdefin de meslas conexiones clandestinas
quedescarganaguas servidas enellago Titicaca.

Pronostican fuertes vientos

El Senamhi ha pronosticado hasta este jueves
un incr’emento delavelocidad delvientoenica,
Lima, Ancash, La Libertad, Lambayequey Piura.

SEMANA DE /

Los guardianes de la papa nativa, también llamados “arariwas”, estuvieron en
Lima para compartir sus experiencias. El Gobierno les entregd un reconocimiento

El verdadero tesoro de los incas

Sus manos son dsperasy fuertes,
pero sus ojos reflejan su sinceri-
dad. Son mujeres, nifios y hom-
bresdenuestraserrania quellega-
ron hasta la capital para cosechar
el éxito que durante cientos de
afios sus familias sembraron en
sus chacras. Se trata de los guar-
dianes de la papa o también lla-
mados ‘arariwas’, quienes en sus
chacritas han ocultado el secreto
genético de cientos de especies
nativas que los Andes nos han
regalado en abundancia. Por eso
ellosrecibieronunreconocimien-
todel Gobierno, quelesagradecié
por sus contribuciones.

Hace casiunmesvisitaronlas
oficinas de este Diario y en aque-
lla ocasién anunciaron la forma-
cién de la Asociacién Nacional
de Conservacién de Papas Nati-
vas del Per(1, gremio que busca-
ré preservar e industrializar las
variedades del tubérculo, con
miras a potenciar su comerciali-
zacion. De esta naciente organi-
zacién yano se ha vuelto a saber,
pues los treinta guardianes dela
papa nativa volvieron a sus leja-
nas comunidades enclavadas en
las alturas de departamentos tan
distantes, como Huancavelica,
Cajamarca, Huanuco, Cusco,
PunoyJunin.

Los guardianes de la papa se
fueron recientemente de Lima
conuna tarea encomendada por
el Gobierno: no dejar que las es-
pecies que ahora protegen se
pierdan en el olvido. Paraello te-
nian que prometer formarasus
hijosynietosen el cuidadodelas
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El tubérculo
constituye parte
fundamental de
la gastronomia
peruana.

VISITANTES
ILUSTRES.
Silvia Mird
Quesada,
editora de
Servicios
Periodisticos
y Archivo (pri-
mera fila a la
derecha), y

la editora de
gastronomia
del Area de
Publicaciones
y Multimedios,
Hirka Roca Rey
(primera fila a
la izquierda),
recibieron a los
guardianes de
la papa cuan-
do visitaron
este Diario.

diversas variedades de papa nati-
va que ahora son muy solicitadas
por reconocidos maestros de la
cocina. Ellos asumieron la tarea
y pidieron ayuda para que estos
nuevos guardianes no pasen las
penurias que ahora ellos viven

debido a que la venta de su pro-
ducci6én a duras penas les alcan-
za para vivir.

De esto tomé nota el ministro
de Agricultura, Ismael Benavides,
quien conoce la real situacién de
los productores. En una reciente
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entrevista en la revista Somos, ex-
plicoquelos gobiernoslocalesyre-
gionales sonlosllamadosaapoyar
a estos productores, con el fin de
mejorarlacadena productivayevi-
tar que los intermediarios se apro-
vechendelosagricultores.

MAS DATOS

Se calculaque en el pais hay
mas de 2.300 variedades de
papanativa.

El parque biocultural de
Pisac, en el Cusco, concentra
el 30% delas variedades
depapanativa. Setratade
un areade 10 mil hectareas
decultivo pertenecientes a
las comunidades. Amaru,
Saccaca, Chawaytire,
Pampallagta, Paru Paruy
Kuyo Grande.

Entrelos2.900y4.200
m.s.n.m.sesiembrapapa
utilizando chaquitacllasy
sin abonos artificiales
niinsecticidas.

ELFUTURO

El ministro también revel6 que
setrabaja pararealizaruntrabajo
de saneamiento de la papa nati-
va, de tal manera que se pueda
utilizary salvaguardar la pureza
delas papas nativas antes de pro-
cederaexportarlas.

Justamente, el tema de la pu-
rezadela papanativa es algo que
preocupa a nuestros pequefios
productores, indic6é Victoriano
Fernindez, agricultor de Mon-
te Azul, en Hudnuco, quien fue
claro al decir que ellos, los ‘ara-
riwas’ eran enemigos de los
transgénicos, pues “pueden ma-
lograrlas semillas que conserva-
mos desdenuestros abuelos”.

La pureza de las papas nati-
vas es un tema muy importan-
te, pues llegara el momento en
que conquisten los restaurantes
gourmet del extranjero, opinael
reconocido chef Gastén Acurio.

Los guardianes de la papa
hanvueltoasustierrasysiguen
cuidando celosamente el verda-
dero tesoro de los incas, aquel
que salvé al mundo de la ham-
brunay que ahora nos muestra
sus lados ocultos, justo cuando
lahumanidadlosnecesita. m

PUNO

Derrumbe en
mina mata a
tres personas

Un derrumbe en un socavén de
la compafnia minera La Rincona-
da, ubicada en el distrito punefio
de Ananea, provincia de Santia-
go de Putina, ocurrido la tarde
del sdbado, ocasioné la muerte
detres personas.

Dos de las victimas, Edwin
Quispe Calcina (30) y Sergio
Sanchez Ccori (48), eran mine-
ros, mientras que se presume
que la tercera persona haya sido
una transetinte que fue alcanza-
daporel gran volumen de tierra.

En tanto, otros cuatro mine-
roslograron ser rescatados ylle-
vados al puesto de salud de La
Rinconada, desde donde fueron
transferidos hacia una clinica
particular delaciudad de Juliaca,
donde se recuperan de las lesio-
nes. Tres de ellos lograron ser
identificados como Roger Son-
cco Cutipa, José Faij6 Quispe y
José Aguilar Larico. ]

PASCO

Evaluaran si
sismos tienen
origen volcanico

Especialistas del Instituto Geo-
fisico del Perti (IGP) llegaron al
distrito de Huancabamba, ubi-
cado enla provincia pasquenade
Oxapampa, con el fin de descar-
tar silos continuos sismos que se
han registrado en ese lugar du-
rantelas ltimas semanastienen
un origen volcanico.

Eljefe del Instituto Nacional de
Defensa Civil (Indeci), Luis Palo-
mino, senalé ala agencia Andina
que esta evaluacion se realizara
debidoaquesehanregistradomas
de 40 réplicas tras el sismo de 5,3
grados ocurrido alli el pasado 30
dejunio. Indic6 que no es normal
que la mayoria de ellas haya sido
percibida porla poblacion.

Palomino explic6é que cuan-
do un volcan entra en trabajos
de erupcién se producen movi-
mientos internos en la tierra si-
milaresasismos. ]

Perudefiesta [ LMA. EN FESTIVAL SE RECONOCIO AL ANIMAL DE MEJOR CALIDAD GENETICA Y AL MAS FASHION

Huacho honré a los mejores cuyes

Il Criadores de
Huancayo, Tacha y
Puente Piedra lograron
los primeros puestos

NORKA PERALTA LINAN

Melesia Trujillo Segura sonrie
como una nifia orgullosa de su
travesura. Los parlantes acaban
de anunciar su triunfo: el cuy
al que vistié como una cantante
folclérica ha obtenido el primer
puesto en el concurso El Cuy
Fashion del III Festival del Cuy
Huacho2008. Todos la felicitan,
mientras ella, con las pequefias
polleras doradas entrelas manos
queyahanliberado al roedor, ex-
plica que no solo cosié el vestido
sino que seinvent6 un personaje
que el premiado cuy caracteriz6
muy bien.

“Se me ocurri6 inventarme a
una cantante y le puse Yasmina
del Amor”, dice y vuelve a son-
reir. Parece unanifia grande que
envez de mufieca vistibaunode
los cuyes (no sabe cudl) que son
parteimportante en laalimenta-
ciény en los pequefios negocios
delas comunidades campesinas
de la provincia de Lima que for-
man parte dela zona de influen-
cia de la empresa minera Los
Quenuales.

En realidad, fue la minerala
que hace tres afios cre6 el Festi-
val del Cuy de Huacho para im-
pulsarlamejora genéticadel ani-
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favoritos fueron los que se vistieron de cantantes folcléricas.

Huacho pudo saborear los diversos potajes hecho con la carne de cuy.
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MODELOS. A los cuyes se los vistid de todo: Husares de Junin, ingenieros de minas, alcaldes y danzantes. Los

SEPAMAS

Laselecciéndelosmejores
platosestuvoacargodelachef
Pilar Fox; mientras que laeleccién
delos mejores animalesfuelata-
readelaingenieraNancy Cajat.

Las ganadoras del concur-
so gastrondmico obtuvieron
cocinasindustrialesy viveres.

Losganadoresde otrasca-
tegorias obtuvieronjaulasde
crianza, semillas de alfalfa, mo-
chilasyfumigadoras.

malenlaregiény crear un espa-
cio de camaraderia entre los co-
muneros que compiten en diver-
sas categorias: el mejor criador
de cuyes, el cuy més grande, el
cuy mds veloz, entre otras.

Enlajornadadeayertambién
se premio al plato mds sabroso
del dia hecho, por supuesto, de
cuy. En esa categoria el primer
puesto fue parala pachamanca
elaborada por la comunidad
campesina de Curay, el segun-
do lugar lo obtuvo el riquisimo
San Pedrano, de las comune-
ras de Palpas, y el tercer premio
fue paralas campesinas de San
Martin de Taucur, alaque perte-
nece Melesia. Se tuvo en cuenta
la preparacién tradicional de la
carne de cuyy el uso de produc-
tos nativos.

Maura Huamain, la chef de
Palpas, se declaré orgullosa
dellogro alcanzado, pueserala
primera vez que llevaba su cuy
relleno de carne, aceitunas, pa-
sasy especias a una lid gastro-
némica.

Ademaisseeligieronalos cu-
yes de mejor genética, los que
garantizaran la reproduccién
de hermosas crias. En esa cate-
goria, los comuneros de Lima
tienen trabajo para el préoximo
afio, pues deben recuperar los
primeros lugares que esta vez
fueron acaparados por criado-
res de Huancayo, Tacna y del
distrito de Puente Piedra. El re-
to estd hecho. ]

rincones

REPERTORIO VARIADO

Talentoso pianista

en concierto

E1 25y 26 de este mes, el joven
pianista Kenneth Saravia Ro-
mani (16) ofrecerd dos conciertos
en los que no faltardn huainos,
pasacalles, valses, polcas y tonde-
ros, pero también habra espacio
para el tango, bossanovay com-
posiciones de Mozart. Ambas
presentaciones serdn a las 8:00
p-m. en el Centro Social Musi-
cal Felipe Pinglo Alva, ubicado
en el tercer piso del pasaje Olaya
110, cerca de la Plaza de Armas
deLima.

iTODOSDEFIESTA!

Arrancoé esperado
concurso de
danzas ancashinas

Todo Ancash vive con entusias-
mo la primera etapa del I Con-
curso Festival Regional Danzas
Ancashinas 2008, que busca
premiar alos mejores grupos de
danzas delaregion. Las inscrip-
ciones son en el jiron Federico
Sal y Rosas 1048, Huaraz. Ma-
yores informes en los teléfonos
043-426679 y 043-943666032.
La segunda etapa del concurso
esel23deagosto, y en ella parti-
ciparan los primeros puestos de
cadaregién.



