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GUIADERESTAURANTES

eee Jack Lo Lau

LIMA TRADICIONAL lll'Un paseo por los rincones de la antigua ciudad

L os clasicos imperdibles

FH HACE UNAS DECADAS, PARA NUESTROS PADRES O ABUELOS ERA COTIDIANO COMENZAR LA SEMANA EN EL CORDANO CON
UN TACU TACU; IRSE TODAS LAS VECES QUE SALIERA EL SOL A LA BUENA MUERTE; INICIAR EL DIA EN EL CARBONE Y COMERSE EL
SANCOCHADO DEL MAURY CUANDO HABIA FRIO. Y EN OCASIONES ESPECIALES: EL DON PEDRO DEL CLUB DE LA UNION

El senor de la casa (El Cordano)

Mientras Luis Cerna Gon-
zélez (78), el mozo mas
antiguo del restaurante
-y posiblemente de todo
Lima gracias a sus 50 afios
deservicio—alcanzael tacu
tacuconun bistecapanado
bien servido (su plato de
bandera), se percibe que
este no es un restaurante
cualquiera. Es el Cordano,
fundado en 1905 porla fa-
milia del mismo apellido,
la cual en 1978 le dejé el
negocio alos trabajadores

debido a los problemas
econbémicos. Lo encanta-
dor de este rincén al lado
del Palacio de Gobierno
es que se mantiene tal
como fue siempre: las
mismas sillas, las puer-
tas y hasta la cantidad de
comida. Puede llegar en
cualquier momento del
dia (8 a.m.a 9 p.m.)y co-
mer singuches de jamoén
0, siquiere irse con el es-
témago bien lleno, el de
siempre: el tacutacu. @

1

A TODA HORA. Cualquier momento del dia es bueno para disfrutarlo.

LEGENDARIO TACU TACU. Politicos y
diplomaticos se han rendido ante él.

EL DATO
Jr. Ancash 202. TeLEFoNosS: 427-0181

LO MAXI-
MO. Elena
Kunigami es
una excelen-
te anfitriona.
Todos a
comer.

La casa del pescado (La Buena Muerte)

MIXTO. El cebiche es increible. Combina
sabores orientales con los peruanos.

No se puede vivir tranquilamente sin ha-
berido a La Buena Muerte en Barrios Al-
tos. El negocio empez6 en 1959, cuando
el sefior Kunigami abrié posiblemente la
primera cebicheria de Lima en la cuadra
3de Paruro (en1989 se mudaron ala cua-
dra4), al frente de la iglesia de La Buena
Muerte. “Vendiamos 300 kilos de pesca-
do diarios. La gente se peleaba por los pla-
tos, terminaban comiendo enla plaza, ya
queno habfa mis mesas”, recuerda Elena
Kunigami, actualadministradora. Pruebe
eltamal de pescado o el enrollado con ma-
riscos (de12m.a5:30 p.m.).®

EL DATO
Jr. Paruro 465. TeLéFoNos: 427-0170.

Tomando algo mas que un trago (Maury)

El Maury no solo es uno
de los hoteles mis im-
portantes del pais, sino
también un restaurante y
un bar que podrian haber
sido una de las salas del
Titanic, debido a la infra-
estructuray porla comida
de primer nivel que nos
proponen cada dia de la
semana. Verd espejos de
1821 (afio de la fundacién
del hotel), sillas y mesas
de 1956 y unos platos que

SALON
DE LOS
ESPEJOS.
Este rincén
del hotel es
de los mas
visitados.

serenuevan cada diadela
semana (de 12 m. a 4:00
p-m.). Loslunes hay cabri-
to deshuesado; los mar-
tes, tacutacu conlomo;los
miércoles, arroz con pato;
los jueves, sancochado, y
los viernes, buffet criollo.
Siestd por el Centro de Li-
ma,nodejedeir.®

EL DATO h

Jr. Ucayali 201. TELEFONOS:! BUEN SORBO. Aproveche
428-8188/428-3185 y témese un pisco sour.




