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ICA. CON MUCHO GUSTO

Periodistas chilenos reconocen
calidad de nuestra comida y pisco

JOSE ROSALES

Il Delegacion extranjera
que participa en este
viaje disfruté la calidad
de lo nuestro

Sedeleitaron con nuestra exqui-
sitay variada comida para luego
saborear con interés el afamado
pisco y ratificar no solo la exqui-
sitez y buen gusto de la cocina
peruana y el prestigio interna-
cional que esta ya alcanzd, sino
también confirmarlainconfun-
dible y inica calidad de nuestra
bebida de bandera.

La animada delegaciéon de
periodistas chilenos que inte-
gran el Circulo de Cronistas
Gastronémicosde Chileyquela-
boran enimportantes medios de
comunicacién de ese pais tuvola

LAMBAYEQUE

Todo listo

para reunion
del APEC

Il La policia refuerza

medidas de seguridad
en zonas estratégicas
del centro de Chiclayo

Un considerable namero de po-
licias resguarda puntos estraté-
gicos de Chiclayo y los hoteles
donde sehospedanlos delegados
que participardn desde hoyenlas
reuniones del Foro de Coopera-
ci6én Asia Pacifico (APEC).

LaagenciaAndinainforméque
los efectivos del orden se encuen-
tranapostadosen el Gran Hotel, el
Costa Solyel Garza Hotel.

El transito en las avenidas
donde se encuentran dichos es-
tablecimientos hoteleros ha sido
restringido, loque haocasionado
algunos problemas.

Asimismo se observaala poli-
ciamotorizada en puntos estraté-
gicosdelaciudad, comolaplazade
armasylas principalesavenidas.

En la plaza de armas de
Chiclayohayjévenes quereparten
volantes sobre la importancia de
este certamen internacional que
retine afuncionarios delas 21 eco-
nomiasdela Regién Asia Pacifico.

Portando banderolas y con es-
tampas tipicas, en la vispera cien-
tos de personas participaron en
Chiclayo de una colorida movi-
lizacién organizada para dar la
bienvenidaalosdelegados. =
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Expulsan a
45 peruanos
de Bolivia

Il Todos laboraban en la
zona franca industrial

de la ciudad El Alto,
cerca de La Paz

Aproximadamente medio cen-
tenar de ciudadanos peruanos
que laboraban en Bolivia fue-
ron expulsados de ese pais por
no contar con su documenta-
cién en regla. Otros 13 compa-
triotas, dentro de los cuales fi-
gurarian dos menores de edad,
correrian la misma suerte en
las siguientes horas.

Todos los deportados labo-
raban en la zona franca indus-
trial de la ciudad El Alto, con-
tiguaalaPaz,enelrubrodela
transformacién de automoéviles
usadosimportados con tiména
laderecha.

Casi todos dijeron ser de la
ciudad de Tacnay que trabaja-
banen Boliviadesde hacetreso
cuatro afios. Dentro del grupo,
también figura una mujer boli-
viana, esposa de uno de los pe-
ruanos expulsados.

Segin refirieron ayer en
Puno, ellos fueron detenidos en
sus centros de trabajo la noche
deljuevesyexpulsados el viernes
en dos grupos. El tiltimo contin-
gente compuesto de 22 peruanos
llegé a territorio peruano cerca
delas3a.m.deayer. n
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EL SABOR SE IMPONE. Los periodistas chilenos que participaron en el
‘press tour’ gastronémico fueron invitados por Prom-Pera.

ocasion, ademads, derecorrertres
delas mds importantes bodegas
productoras de piscos de Icayco-
nocerlahistoriayancestral tradi-
cién que sustentan, precisamen-
te, la peruanidad de esta bebida.
“Este circuito gastronémico
ha privilegiado al pisco y la va-
riedad y exquisito sabor de la
comida peruana y ha logrado
que ambos sean reconocidos
como productos de bandera del
Per(1”, destacé Manuel Morén
Guillén, director ejecutivo del
Centro de Innovacién Tecnol6-
gica de la Vid (Cite Vid), cuyas
instalaciones también recorrie-
ron los periodistas chilenos que
comprobaron los altos estinda-
res de calidad que se aplican en
la elaboracién del pisco, pero
también los rigurosos controles

ENPUNTOS

Los periodistasy criticos

gastronémicos que visita-
ron varias bodegas y restau-
rantes delcalaboranenlos
diarios chilenos “El Mercurio”,
“LaTercera”y “LaSegunda”,
asicomo enlasrevistas espe-
cializadas “Vitis Magazine”,
“LaCave”, “CoBe”, yenradio
Universidad de Chile.

El productor Rodrigo Pes-

chiera Mifflin, de labode-
galaCaravedo, asocio nues-
traantigua cultura gastroné-
micaalaancestraltradiciénen
la elaboracién del pisco.

Esto fue reconocido por

los periodistas chilenos,
quienes aseguraron que di-
fundiran todas estas propie-
dadesy particularidades del
piscoy delacomida peruana
en sus publicaciones.
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fitosanitarios que se efectiian en
los campos de cultivo y las ocho
variedades de uvas pisqueras.

“Ha sido una experiencia inol-
vidableenlaquehemospodidora-
tificarlaaltacalidad delagastrono-
mia peruana, asi como el exqui-
sito sabor de subebidanacional”,
coincidieron en destacar Enri-
que Rivera, presidente del Circu-
lo de Cronistas Gastronémicos
de Chile; Laura Tapia, principal
critica gastronémica del diario
“El Mercurio”, asi como Pilar
Hurtado de “La Tercera”; Pilar
Larrain de radio Universidad de
Chiley Harriet Nahrwold, perio-
dista especializada en gastrono-
miayvinos.

En surecorrido los periodis-
tas chilenos recibieron una de-
tallada explicacién, que recono-
cieron como citedra magistral,
de parte de Juana Martinez de
Gonzales, la ‘Dama del Pisco’
y productora del famoso pisco
Tres Generaciones, quien re-
cordé los casi 450 afios de anti-
giiedad del pisco.




